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KAHVELI MEYVELI TURTA

24 dilim MALZEME:

Lor peynirli sivi yaglh hamuru igin:

50 gr yumusak terayagi ya da margarin,
170 gr lor peyniri,

6 yemek kasigi sivi yag,

4 yemek kasigi st,

100 gr seker,

2 yemek kasigi vanilya,

bir limon kabudunun rendesi,

400 gr un,

1 paket kabartma tozu,

tepsi icin kati yag,

1 yemek kagigi granil espresso kahve
Ustu icin:

Karigik sonbahar meyveleri (600 gr armut, 600 gr eksi elma, 300 gr ahududu),
4 yumurta,

250 gr tatl krema,

6 yemek kasigi seker,

1 paket vanilya

1. Tereyagini, lor peynirini, sivi yagi, sutl, sekeri, vanilyayi, limon kabugu rendesini, unu ve kabartma tozunu
karistinp, diizgin bir hamur tutun.

2. Meyveleri temizleyin, yikayin ve kurulayin. Elmalarin ve armutlarin ¢ekirdeklerini ¢ikartin, 0.5 cm kalinliginda
dilimleyin.

3. Elektrikli firini 200 derecede isitin. Bir firin tepsisini yaglayin. Hamuru tepsinin boyutuna gére agin, igine
yerlestirin, kenarlarini biraz yUkseltin. Ustiine granil espresso kahveyi serpin.

4. Meyveleri dekoratif bir sekilde hamurun Ustiine dizin. Yumurtalari krema, seker ve vanilya ile ¢irpin,
meyvelerin Ustlne bu karigimi dékdin.

5. Turtay1 30 dakika pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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