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KAHVELI MERCIMEKLI MANTI

3 su bardagi un

1 su bardagi irmik

2 adet yumurta

1 Corba Kagi§i Turk Kahvesi
1 tutam tuz

50 gr margarin

I¢c Harci Igin:

1 su bardag haglanmig yesil mercimek
100 Gr Kiyma

1 adet Sogan

Tuz

Karabiber

Sosu Igin:

1 Kase Yogurt

2 Dis Sarimsak

5 Dal Taze Nane

3 yemek kasigdi Yag

1 tutam Pul Biber

Yeteri kadar su

Karistirma kabimizin igerisine unu, Tirk kahvesini ve irmigi dokip harmanliyoruz. Uzerine yumurtalari, yagi ve
tuzu ilave ediyoruz. Su ilavesi yaparak kulak memesi kivaminda hamur yapiyoruz. Hamurumuzu 3-4 dakika
dinlendiriyoruz. )

I¢ harciigin: Karistirma kabimiza kiymayi koyuyoruz. Igerisine rendelenen sogan ve dnceden haslamis yesil
mercimegi, sarimsak ve karabiber ilave edip yoguruyoruz. Hamuru un serperek agiyoruz.

Actigimiz hamuru kiguk kareler olacak sekilde kesiyoruz. Hamurlarimizin igerisine kiymali i¢i koyup manti
seklinde kapatiyoruz.

Sosu igin: Karistirma kabina yogurdu, rendelenmis sarimsagi, naneyi, yagi ve pul biberi ilave edip karigtiriyoruz.
Mantilarimizi sicak suyun icerisine alip pisiriyoruz.

Pisen mantilar ocaktan alip stizlyoruz. Mantilar servis tabagina alip Gzerine sosunu dokdp servis ediyoruz.
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