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KAHVELI LIMONLU CHEESECAKE

Pisirme kagidini turta tepsisinin tabanina yerlegtirin ve yanlari yaglayin. Biskivileri mutfak robotunda ezin, erimis
tereyag ile karigtirin ve biskiivi karigimini tepsinin dibine yayin. lyice bastirin. Firini 6nceden 175°C[?lye isitin.
Limonu yikayin ve 1 ¢ay kasigi kabuk rendeleyin, suyunu sikin. Krem peyniri bir tavada eritin ve sekeri, limon
suyunu ve kabugu karistirin. Tavayi atesten alin ve yumurtalar karigtirin. Peynir karigimini biskivi tabanina
doékan ve peynirli keki 1 saat, ortasi sertlesene kadar pisirin. Keki sogumaya birakin. Kahve ve pudra sekerini
kalinlagsana ve surup kivamina gelene kadar karistirin. Sogumus peynirli kekin tzerine, keki dilimlemeden énce
Ustindn jellesmesini saglayarak sirGn.
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