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KAHVELI KURABIYE

Yarim paket oda sicakliginda margarin

2 adet yumurta ( 1 yumurtanin akini Gzeri igin ayirin)
1 su bardagi toz seker

1 corba kasigi dolusu neskafe

1 paket kabartma tozu

3 ¢corba kasiJi st

3 su bardagi un

Uzerine:

1 su bardagdi findik yada ceviz

Margarini, sekeri, yumurtalar ( 1 adet yumurtanin beyazini ayirin), siti bir kabin i¢inde elinizle karigtirin.

Daha sonra 2 su bardagi un, kabartma tozunu , kahveyi yavas yavas bu karisima karistirin. Halen hamuru gok
civik. Elinize kalan 1 su bardagi undan bir kismini dékiin ve elinizdeki hamurlari kaptaki hamura katin. Béylece
kalan unu hamura karistirirken elinize hamur yapisip kalmayacaktir. Yavas yavas kalan unuda hamura yedirin.
Halen hamuru un almak ister. fakat daha fazla un katarsaniz kaya gibi sert kurabiyeleriniz olur.

Hamurdan cevizden ¢ok az kli¢lk parcalar koparip 6nce yumurta akina daha sonra findiga bulayip yagh kagit
serilmis yada yaglanmis tepsiye aralikl olarak dizin.hamurlar koparip yuvarlarken ara ara elinizi unlayin .
Boylece yapismaz. (normalde kurabiye hamurlarinda sut yoktur. o ylizden elinize yapismaz. Bu tarifte var. O
ylizden elinize yapigir.)

Onceden isitilmis 170 derece firnda kabarip Uzerleri kizarana kadar (20-25 dakika kadar) pisirin.

Finn tepsisinde 15 dakika kadar soguttuktan sonra tepsiden alin.

ML® Karasevda icin tiklayin
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