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KAHVELI KURABIYE

3 ¢corba kagsiJi tereyagdi

1 cay bardagi un

1 paket misir nisastasi

1 adet yumurta

3 corba kasiJi kakao

1 kahve fincani sogumus Turk kahvesi
1 paket kabartma tozu

1 su bardag seker

4 corba kagi§ hindistancevizi
Uzeri icin:

3 ¢corba kasiJi vishe regeli ve su
2 ¢orba kagsiJi hindistancevizi

Misir nisastasi ve unu karistirin. icine kakao ve seker ekleyip harmanlayin. Tereyadi ve yumurtayi ilave edip
yogurun. Kahveyi ve kalan malzemeleri ekleyip hamur haline getirin. Bu hamurdan ceviz buyuklGginde pargalar
alip yuvarlayin. Yaglanmis ve unlanmig tepsiye dizin. Onceden isitilmig firinda 200 derecede 10 dakika pigirin.
Finndan alip sulandiriimig recele bulayin. Uzerine hindistancevizi serperek servis yapin.
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