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KAHVELI KURABIYE

Malzeme:

125 gr Teremyag

125 gr Bizim Mutfak Pudra Sekeri
2 adet yumurta

130 gr Bizim Mutfak Un

110 gr misir unu

1 corba kasigi Turk kahvesi
1 paket Bizim Mutfak Vanilya
Uzeri icin :

Granl cikolata

GUmUs drajeler

Oda sicakhginda yumusatiimis teremyagi elenmis pudrasekeri ile krema kivamina gelene dek ¢irpin. Yumurta
sarilari ve vanilyayi ekleyin. Un, misir unu ve kahveyi birlikte eleyerek karisima ilave edin, yumusak bir hamur
yogurup buzdolabinda yarim saat dinlendirin. Dinlenen hamuru unlanmig zeminde yarim santim kaliniginda agin
ve yildiz kaliplarla keserek yagl kagdit serili firin tepsisine dizin. Bir firga yardimi ile tizerlerine su surerek, gran(l
cikolata toplar serpistirin. Gébek kismina bir adet giimus draje batirip 6nceden isitilmig 160 dereceye ayarli
firnda 15 dakika kadar pisirin.
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