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KAHVELI KURABIYE

125 gr. oda isisinda tereyagi

1.5 su bardagi elenmis un

2 tath kasigi neskafe (grandl kahve)

1 kahve fincani pudra sekeri (elenmis)
1 tath kasidi vanilya (bir paket kadar)
40 gr. kadar damla cikolata

Tereyagini oda i1sisinda bekletip, yumusakken ¢atal yardimiyla ezin. Ardindan ezdiginiz tereyagdina un, grandl
kahve, pudra sekeri ve bir paket kadar vanilyayi ilave edip, iyice karistirin. Damla gikolatay1 da karigima katip
elinizle yogurun. Hamura 35 cm. uzunlugunda rulo sekli verin ve streg film ile sarip, biraz dinlendirin. Daha sonra
yaklasik bir saat kadar buzdolabinda hamuru sogutun. Buzdolabindan aldiginiz hamuru 20 esit dilime kesin.
Finn kagidini yaglayin. Yaglanms firin kAgidinin Gzerine dizip, tzerine hafifce bastirarak yassilagtinn. Onceden
isitilmis 180 derece firinda 20-25 dakika pisirin. Firin kagitlarinin Gizerinde 1-2 dakika soguttuktan sonra tabaga
¢ikartip, soguk servis yapin.
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