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KAHVELI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

50 g seker

125 g tereyagi

180 gun

1 yumurta sarisi

1su bardagi toz haline getirilmis ceviz
2 gay kasig! granil kahve

2 cay kasig sicak su

Uzeri igin:

1 su bardagi toz seker

Tereyag ve toz sekeri derin bir karistirma kabina alarak tahta bir kagik yardimiyla karigtirin. Elediginiz unu ilave
edin. Yumurta sarisi ve cevizi ekleyerek 1-2 dakika daha karistirmaya devam edin. Graniil kahveyi 2 ¢ay kasig
sicak suda eritip hamura ilave edin. Hamuru 35-40 dakika dinlendirin. Ceviz blyUkligiinde pargalara ayirip 5
cm uzunlugunda gubuklar kesin. Uclarini hafif kivirarak ay sekli verin. Yagli kagit serili firin tepsisine yerlestirin.
Uzerlerine toz seker serpin. Onceden isitilmig 160 derece firnda 12 dakika pigirin. Soguduktan sonra servis

yapin.
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