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KAHVELI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

2 tath kasigi ince ¢ekilmis kahve
10 ml kaynar su

150 gr tam bugday unu

15 gr misir unu

1 yemek kasigi kakao

225 gr tuzsuz tereyagi

50 gr pudra sekeri

Uzeri igin:

50 gr beyaz cikolata

25 gr bitter ¢ikolata

Firini dnceden 190 dereceye ayarlayin. Firin tepsisine yagh kagdit serin. Kahve ve kaynar suyu bir bardaga koyun
ve karistirin. Sogumasi icin bir kenara alin. Un, misir unu ve kakaoyu eleyin. Tereyadi ve pudra sekerini bir
kaseye alin ve krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Sicak suyla karistirip soguttugunuz kahve, elenmig un, misir
unu ve kakaoyu ilave edip iyice karigtirin. Karigsimi yuvarlak uglu bir hamur torbasina doldurun. Firin tepsisine
aralarinda mesafe birakarak sikin ve 18 par¢a elde edin. 10-15 dakika ya da sertlesene kadar pisirin.
Kizarmamasina dikkat edin. Firindan ¢ikarip bir dakika kadar firin tepsisinde beklettikten sonra tel 1zgara
Uzerine alip sogutun. Sicak su dolu bir tavanin tGzerine koydugunuz kaselerde beyaz ve bitter ¢ikolatay ayr ayri
eritin. Soguyan kurabiyeleri birbirine ¢ok yakin olacak sekilde yagl kagidin tzerine yerlestirin. Bir ¢cay kasigiyla
bir miktar beyaz ¢ikolata alin ve kasidi hizla soldan saga gecirerek kurabiyelerin Gzerinde ¢izgiler olusturun.
Beyaz cikolata bitince ayni islemi bitter cikolatayla tekrar edin. Bitter ¢ikolatay! beyaz ¢ikolatayla bir agl
olusturacak sekilde kurabiyelerin lizerinde gezdirin. Cikolatalar donduktan sonra servis yapin.
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