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KAHVELI KUKI

Hamur:

30 gr. i¢ ceviz

120 gr. elenmig un

75 gr. soguk tereyagi
50 gr. elenmis pudra sekeri
1 adet yumurta sarisi
Harg:

100 gr. seker

100 ml. krema

10 gr. tereyagi

20 gr. granll kahve

40 adet kahve ¢ekirdegi

Cevizi mutfak robotunda ince 6gatiin. Un, tereyadi, pudra sekeri ve bir tutam tuzu yumurta sarisi ve ceviz ile
karistirip yogurun. Hamuru ikiye ayirin, folyoya sarin ve 4 saat veya bir gece buzdolabinda bekletin. Hamurun bir
tanesini unlu tezgahta 2-3 mm. kalinliginda agin. 20 adet, 3 cm. ¢apindaki tartdlet kaliblarini yaglayip, yan yana
dizin. Hamuru merdaneye sarip, kaliplarin Gzerine yayin ve Ustiinden merdaneyle gegin. Hamuru kaliplarin igine
bastirin ve fazla hamuru alin, yogurun, folyoya sarip buzdolabinda bekletin. Kaliplar tepsiye yerlestirin,
180°C'de isitiginiz firnin ikinci rafinda 10-12 dakika agik kahverengi oluncaya kadar pigirin. Hafif ilininca
kaliplardan ¢ikartin. Kaliplari temizleyin ve kalan hamuru ayni sekilde uygulayin. Bir tencerede seker, krema ve
tereyagini devamli karistirarak bir tagim kaynatin. A¢ik kahverengi ve koyu karamel kivamina gelinceye kadar,
karistirmaya devam ederek 15 dakika daha pisirin. Granll kahveyi de karistirip karamele ekleyin. Hafif ilininca
tartdletlerin icine doldurup, birer kahve ¢ekirdegi ile stsleyin. Kuru ve serin bir yerde saklayin.
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