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KAHVELI KUKI

5 Gorba Kasigi Tereya@i (Oda sicakliginda)
1 Su Bardag@i Esmer seker

2.5 Su Bardagi tam bugday unu

1 Adet Yumurta

1 Paket Kabartma Tozu

1 Avug kalin rendelenmis bitter cikolata

3 Corba Kasigi Kakao

2 Tath Kagigi Turk Kahvesi

Tereyagdini 1-2 saat dnceden disari ¢ikaralim. Yumusayinca, derin bir kapta toz sekerle birlikte purtizstiz kivama
gelene kadar ¢irpalim. Yumurtayi ekledikten sonra ¢irpmaya devam edelim. Un, kabartma tozu, damla ¢ikolata
ve Tirk kahvesini ekleyip, kagsikla alttan Uste karistirarak gevsek bir hamur elde edelim. Hamurdan limon
blyUkliginde parcalar kopartip, yagl kagit serilmis firin tepsisine aralikli olarak dizelim. 15-17 dakika pigirelim.
10 dakika dinlendirdikten sonra servis yapalim.
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