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KAHVELI KREMALI SURPRIZ TATLI

Tath Alti igin:

8 -10 adet cokoprens

1 yemek kasigi granul kahve

1 Kupa ilik su (250 ml) 75 gr.
Pakmaya Bitter Parga Gikolata
Mubhallebisi Igin:

1 litre st

1 paket pakmaya vanilyali puding
1 paket pakmayatavuk gégsi
200 ml Sivi St Kremasi

1 paket vanilya

Uzeri Igin:

Kakao, FileAntep Fistigi, Dondurulmug Bégurtlen, Visne

8-10 adet Cup[?lun her bir tanesine 1 adet gokopresin iri iri kirilarak yerlestirilir.1 Kupa sicak su ile granul kahve
eritilir. Ve Kirllan cuplardakigcokoprenslerin Gzerine esit miktarda islatacak kadar kahvemizden dokdilGr.
Uzerlerine Pakmaya Parga Gikolatalardan Bolca Serpilir.

Diger Yandan bir tencereye 1 paket Vanilyali puding ,1 paket tavuk g6gsu, 1 litre stit ve vanilya alinir.Ocak
Uzerinde g6z g6z olana kadar pigirilir.

En Son siit kremamiz ilave edilir ve ocagin alti kapatilir. Muhallebimiz Mikserle Girpilarak Hem Prlizs(iz hale
getirilir nemde ilitilir. linan Muhallebimiz kahveyle islatiimig gokoprenslerin tizerine egit miktarda dokaldr.
Uzerlerine Bol Miktarda Kakao Elenir.

File Badem ve Dondurulmus Meyvelerle Sislenerek Buzdolabinda Sogumaya Birakilir.

Soguk Olarak Servis Edilir.
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