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KAHVELI KREM KARAMEL

16 corba kasig tozseker

1 tath kasidi limon suyu

1 adet rendelenmis limon kabugu
2 su bardagi sut

4 adet yumurta

2,5 ¢corba kasigi kahve

1 Oncelikle karamel icin 8 corba kasigi sekeri, 1 tatli kagigi limon suyu ile birlikte tavada karistirin. Sekerin rengi
degisene dek kavurun. Kaliplarin igine bu karigimi egit miktarda doékun.

2 Ayri bir tencerede 2 su bardadi sttl kaynamaya yakin, isitin. Kalan 8 ¢orba kagsiJi tozsekeri yumurta ile iyice
¢irpin. Girpmaya devam ederken, sicak siti incecik akitarak karisima dahil edin. Kahve ve rendelenmis limon
kabugunu katin.

3 Karamel doékilen kaliplara bu karigimi doldurun.

4 Kaliplari igi su dolu bir tepsiye alin. 160 derece firinda 1 saat pisirip, dolapta soguttuktan sonra kaliplardan
ters gev rerek, cikarip servis yapin.

Not: Krem karamel deyince hepimizin aklina kiigtik kaplarda servis edilen tatli gelir. Fakat bu tatly! genis ve
derin bir kaseye alip, tek parga olarak da pisirebilirsiniz. Sunumu daha hos olacagi gibi, kalinidiyla oynayarak
dilediginiz sayida servis ¢ikarabilirsiniz.
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