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KAHVELI KREM KARAMEL

350 gram toz seker

1 ¢orba kasigi limon suyu
8 adet yumurta

1 litre st

6 tath kasigi neskafe

100 gram sekere Limon suyunu ekleyin. Kisik ateste isitip krem karamel kaliplarina paylastirin. Cirparak
yumurtaya sutl katin. Kalan sekeri ve neskafeyi ekleyip eriyinceye kadar karigtirin. Kaliplara bogaltin. Kaliplar
ici sicak su dolu bir kaba yerlestirin. Frinda 40 dakika pisirip soguyuncaya kadar dinlendirin. Ters ¢evirerek
cikarin.
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