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KAHVELI KREM KARAMEL

1 su bardagi tozseker

1 cay bardagi su

2 corba kagsi§i espresso kahve

2 adet yumurta

3 adet yumurta sarisi

1.5 su bardagi sit

2 su bardagi krema

2 tath kasig1 kahve tanesi (dévilmuis)
1 tath kasidi vanilya

100 gram seker ve suyu kisik ateste, sekere eriyene kadar karigtirin. Atesi arttirip karigim altin rengi oluncaya
kadar karistirmadan kaynatin. Atesten alip kahveyi koyun. Karigtirin. Karameli 2 dakika daha kaynatip kaliplara
paylastirin. Yumurta, yumurta sarisi ve kalan sekeri ¢irpin. Sut, krema, kahve ve vanilyayi karistirarak kaynama
noktasina getirin. Atesten alip 10 dakika dinlendirin. Yumurtali karigima katin. Hazirladiginiz karigsimi, karamel
doéktigunuz kaliplara paylastirin ve firin kabina yerlegtirin. Karamel kaliplarinin yarisina gelecek kadar kaynar su
koyun. 30 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip sogutun. 6 saat buzdolabinda dinlendirin.

Not: Karamel kaliplarini dnceden isitilmis 180 derece firinda krema katilasana kadar kaynatin.
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