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KAHVELI KREM BRULE

4 adet Keskinoglu yumurta sarisi
3 su bardag st

1 su bardag seker

2 su bardagi krema

1 yemek kasigi kahve

Bir tencerede sutl, kremayi ve kahveyi 10 dakika kadar kaynatin. Ayri bir kapta yumurta sarilarini sekerle
birlikte ¢irpin ve kremali karigimin igerisine ilave edin. Karigimi, 10 dakika kadar ¢irpin ve kaliplara bosaltin. Firin
tepsisinin icerisine bir miktar su koyarak, kaliplari tepsinin igerisine yerlestirin ve 130 derecede 35 dakika
benmari usuli pisirin. Pigtikten sonra firin sicakliginda Gzerine seker serpistirip sogumaya birakin ve soguk
olarak servis edin.
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