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KAHVELI KOLAY PASTA

2 katli hazir pasta keki
170 gr. toz seker

10 gr. grandl kahve

4 yumurta sarisi

150 gr. tereyagdi

20 gr. kakao

180 gr. bitter ¢ikolata
20 ml. krema

Yarim limonun suyu

50 gr. sekeri 50 gr. suda kaynatin, limon suyunu ve kahveyi ekleyin, sogumaya birakin. Kalan sekeri 60 ml. su
ile tencereye alin, serbet olunca atesten alin. Yumurta sarilarini mikserde ¢irpin, sicak serbeti yumurtalara
ekleyin, iyice karistirin, oda i1sisinda erimis 50 gr. tereyagini ve kakoyu ilave edin. Hazir pasta kekinin katlarinin
her tarafina kahveli karigsimi strin. Ortasina kakaolu kremayi yayin parcgalari Gstlste koyun. Kremayi, ¢ikolatayi
ve kalan tereyagini atese koyup, koyu kivam alana kadar karistirin. Bu krema soguyunca pastanin Uizerini ve
yanlarini kaplayin.
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