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KAHVELI KEK

Malzeme:

4 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

1,5 su bardagi st

1 su bardag Eritilmis Teremyag
3,5 su bardagi Bizim Mutfak Un

2 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
2 ¢orba kasi@i granil kahve

2 ¢orba kasiJi Bizim Mutfak Kakao
1/2 su bardag findik

1/2 su bardagi yer fistigi

Yumurtalar ve tozgekeri yliksek ayarl mikserle 10 dakika ¢girpin, sertlegsen karigima st ve siviyagi ilave ederek
¢irpmaya devam edin. Once birlikte elediginiz un, kakao ve kabartma tozu karigimini, sonra Kirik findik, kirik
fistik ve kahveyi ekleyerek, birkag dakika daha dlglk ayarda ¢irpmaya devam edin. Yaglanip unlanmig firin
tepsisine kek harcini yayin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firnda 40 dakika kadar pisirin. Keki firndan
¢ikarip tel Gizerinde sogumaya birakin. Cikolata sosu ve kahve ¢ekirdekleri ile stsleyerek servis yapin.
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