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KAHVELI KEK

Malzemeler:

3 adet yumurta (oda i1sisinda)

1 su bardagindan biraz fazla tozseker veya kahverengi seker
3/4 su bardagi misirézi yagi (1 su bardagindan iki parmak eksik)
1 su barda@i koyu stizme kahve, kahve makinesinde yapabilirsiniz (veya 1 su bardag sicak suda eritilmig 1
yemek kasidi granil kahve)

3 bucuk su bardagi elenmis un

2 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Sosu icin:

yarim su bardagindan fazla pudra sekeri

1 yemek kasigi kadar kahve

Yapiligt:

Yumurta ile tozsekeri kabarana kadar cirpin.

Siviyadi yavas yavas akitarak ¢irpmaya devam edin.

Unu kakao, kabartma tozu ve vanilya ile birlikte eleyin.

Unun Ugte birini koyup dusik hizda karstirin.

Kahvenin yarisini koyup karigtirdiktan sonra biraz daha un katip karistirin.

En son kalan kahveyi ve unu sirayla yedirip karistirdiktan sonra yaglanip unlanmis kek kalibiniza aktarip yayin.
170C dereceli firinda kabarip Ustl iyive kizarana ve i¢i pisene kadar pigirin.

llindiktan sonra kaliptan ¢ikarip sogumaya birakin.

Pudra sekerini 1 yemek kasigi kahve ile karigtirin. Kagiktan ancak akacak kivamda olana kadar gerekirse pudra
sekers veya kahveyi damlatara kilave edip kivamini ayarlayin.

Catalla yollar kekin Gzerinden yollar gegerek akitin.

Kuruyup sertlestikten sonra servis yapin.

ML® Visneli Kahveli Kek icin tiklayin
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