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KAHVELI KEK

Malzeme

- 4 adet yumurta

- 1 paket Sana yagi

- 2 su bardagi seker

- 1 su bardag stt

- 3 yemek kasigi grantle kahve
- 3 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- Uzeri Igin:

- Y2 su bardag iri ¢ekilmis findik

Hazirlanisi

1. Yumurta beyazi ve sarisini ayri ayri kaselere ayirin.

2. Yumurta beyazlarini mikser veya ¢irpici yardimiyla ¢irpin.

3. Diger késeye ayirdiginiz yumurta sarilarin Gzerine sekeri, yumusamis Sana yagdini ilave edip, mikser veya
¢irpict yardimiyla girpin.

4. Cirpilmis yumurta beyazlarini harca ekleyin karistirin. Daha sonra siti ilave edip, ¢irpin.

5. Daha sonra igine bir siizge¢ yardimi ile eleyerek unu, vanilyayi ve kabartma tozunu ekleyip karistirin.

6. En son harcin i¢ine granile kahveyi ilave edip, tahtabir kasik yardimiyla karnstirin.

7. Sana ile yaglanmig dikddrtgen uzun kek kalibinin i¢ine harci dokdin.

8. En son olarak kek harcin tzerine findik serpip dnceden 185 derecede isittiginiz firinda 35-40 dakika pisirin.
9. Pisen keki kalibinda 10 dakika sogutup, servis tabagina ¢ikarip, servis edin.
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