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KAHVELI KEK

1,5 su bardagi kek un

2 adet yumurta

1 su bardagindan iki parmak eksik toz seker
50 gram margarin

Yarim paket vanilin

Bir tutam tuz

1 cay kasigi tarcin

1 corba kasigi ince ¢ekilmis badem

1 gorba kagigi rendelenmis bitter cikolata
Uzerine:

2 ¢orba kasi@i granil kahve

1 su bardagi ilik su

Pudra sekeri

Derin bir kasede oda sicaklginda bekletilmis yumurta ile toz sekeri iyice ¢irpin. Margarin, vanilin, tuz ve tarcini
ilave edip, girpmaya devam edin. Hazir kek un, rendelenmig gikolata ve bademi de ekleyip, bitlin malzemeyi
tahta bir kasikla iyice karigtirin. Harci yaglanmig ve unlanmig kiigiik kek kaliplarina pay edin. Onceden isitilmig
175 derece firinda 25-30 dakika pisirin. llindiktan sonra kaliptan ¢ikarip servis tabagina alin. Uzerlerine 1 su
bardadi ik suda erittiginiz granll kahveyi gezdirin. Pudra sekeri serperek servis yapin.
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