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KAHVELI KEK

www.electrolux.com

100 gr yumusak tereyagi

90 gr seker

2 yumurta sarisi

1 vanilya baklasinin ¢ekirdekleri

2 yemek kasigi hazir kahve (50 ml sicak suda ¢6zinmuUs)
2 yumurta aki

50gun

50 gr misir nisastasi

1/2 cay kasigi kabartma tozu

Sos igin:

250 ml portakal suyu

50 gr seker

1 tutam targin

Kaplama igin:

200 ml susleme i¢in ¢irpilmis krema

6 adet tereyadi sUrilmis kiguk tabak veya kap

Tereyagini, sekeri, yumurta sarisini, bir vanilya baklasinin ¢ekirdeklerini krema haline getirip suda ¢dzinmis
kahve iginde karistirn. Yumurta aklarini ¢irpin.

Unu, misir ununu ve kabartma tozunu eleyin ve yumurta akiyla birlikte kat kat karisima ekleyip katlayin. Karigimi
tereyagi slriimus kicik tabak veyakaplara alin.

Finnda v0 dakika pisirin.

Portakal suyunu, sekeri ve targini bir sos kabina alin ve surup benzeri bir kivam alana kadar ateste eritin.

Sicak kekleri bir tatl tabagina alip sos ve kremayla sisleyin.
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