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KAHVELI KEK
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Kek igin:

150 g un

125 g seker

100 g esmer seker

40 g toz kakao

10 g kabartma tozu

4 g karbonat

100 g stit

75 g findik yagi

1 yumurta

1 cay kasig vanilya dzuitu
100 g iyi kalite espresso
Bir ¢cimdik tuz.

Krema igin:

200 g beyaz cikolata
200 g krema

Firini 180 °C[2ye ayarlayin. Muffin tepsilerini hafifge yaglayip unlayin. Unu, kakao tozunu, kabartma tozunu,
karbonati, bir kaba eleyin, lizerine esmer sekeri ve normal sekeri ekleyin. Ortasinda bir gukur yapip yumurtayi,
sutd, findik yagini ve kahveyi ilave edip yaklasik 3 dakika kadar iyice karismasini sadlayarak karigtirin. Vanilya
Ozdtund ekleyip karistirin. Karisimi sikma torbasina alip kaliplari doldurun. Isinmig firinda pisinceye kadar
yaklasik 20 dakika kadar pisirin. Pigen kekleri tele alip sogutun. Gikolatayr benmari usulti (hafif kaynayan su
buhar) eritin. Kremay! el mikseriyle kabartin. Kabarmig kremaya erimis ve sogumus olan akiskan haldeki
cikolatay: 3 seferde katlayarak yedirin. Kremayi ucu yildiz duyu takilmis sikma torbasina alin. lkiye béltinmtuis
kek katmanlarinin ortasina ve tzerine sikin.
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