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KAHVELI KAYISILI KEK

Oktay Usta

8 Adet kuru kayisi

3 Adet oda isisinda yumurta
1 Su bardag toz seker

1 Su bardag@i Orkide sivi yag
1 Cay bardagi sut

3 Corba kasigi granil kahve
1 Paket kabartma tozu

2 Corba kasigi kirlmis findik
Alabildigi kadar un

YAPILISI

Cukur bir kap igerisine yumurtayi kiriyoruz. Toz sekeri ilave edip mikserle karigtiriyoruz. 5 dakika ¢irparak
sekerin erimesini sagliyoruz. Igerisine Orkide sivi yag, sit, kahve ilave edip karigtiriyoruz. Birtel slizgeg igerisine
unu alip kabartma tozunu da ilave edip kangimin Uzerine eliyoruz. Daha sonra kuru kayisilarimizi kiip kip
dograyip harcin igine dahil ediyoruz. Harcimizi yaglanmis kek kalibina veya borcama dékuyoruz. Uzerine kirlmig
findiklari serpip énceden isitiimis 170 derecelik finnda 30-40 dakika pisiriyoruz. Firindan ¢ikinca dilimleyip servis
yaplyoruz.
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