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KAHVELI KAKAOLU MISIR UNLU KEK

https://migros.com.tr

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

1 su bardag yogdurt

2 su bardagdi misir unu
Yarim su bardagi un

1 su bardag findik yagi
1 su bardag findik

2 yemek kagsidi kakao

1 yemek kasigi granll kahve
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilin

1. Yumurtalari seker ile kdpUrene kadar ¢irpin.

2. Siviyag ve yogurdu ilave edip ¢irpmaya devam edin.

3. Kahveyi ve kakaoyu da ekleyerek tekrar ¢irpin.

4. Misir ununu, elenmis unu, kabartma tozunu, vanilini ve ince ¢ekilmis findigi da ekleyin.
5. Kanigimi kek kalibina dokip 6nceden isitilmis 180 derece firnda pigirin.

6. Uzerine pudra sekeri serperek servis edebilirsiniz.
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