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KAHVELI ISLAK KEK

4 adet yumurta

1,5 corba kasig grandil kahve
1,5 su bardagi seker

1 corba kasigi kakao

1 kahve fincani su

1 su bardagi siviyag

1 su bardag yogdurt

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

Sicak suda kahve eritilir. Yumurta, seker mikserle beyazlana kadar girpilir. Uzerine suyuyla birlikte kahve ve
kakao eklenir. Bu karigimdan 1 su bardagi alinir ve ayrilir. Kalan malzemenin zerine siviyag, yogurt, vanilya, un
ve kabartma tozu eklenir, kisa sire karigtirilir. Orta biyUklikte yadlanmis firin kabina karigim dékilir. Onceden
isitilmis 180 derece firinda kabarip, kizarana kadar pigirilir. Kek firindan ¢ikinca ayrilan karisim Gzerine gezdirilir.
Soguyunca kare kare kesilir.

© lezzetler.com tarif no:60246 « adi:Kahveli Islak Kek « gdnderen:mod « indirme tarihi:08.05.2025 - 10:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kahveli-islak-kek-vt46118
http://www.tcpdf.org

