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KAHVELI ISLAK KEK
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Kek icin:

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

1/2 su bardagi granul kahve (istenirse de espresso)
1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao (istege bagl)

Islak harci igin:

1 su bardag st

1/2 su bardagi granil kahve

1/4 su bardagi toz seker

Uzeri icin:

Kakao veya hindistancevizi (istege baglh)
Cikolata sosu (istege bagl)

Oncelikle, derin bir karistirma kabinda yumurtalari ve toz sekeri bir araya getirin.

Mikserle, yumurtalarinizin rengi agilana kadar ¢irpin.

Ardindan sivi yagi, sttl ve kahveyi ekleyin.

Tdm malzemeleri iyice karigtirin.

Un, kabartma tozu, vanilin ve kakao (kullaniyorsaniz) karigimini ayri bir kapta eleyin.

Kuru malzemeleri sivi karisima ekleyin ve spatula veya tahta kagikla alttan tstte dogru katlayarak karigtirin.
Hamurunuzun piriizsiiz bir kivam almasi gerekiyor, bu yizden fazla ¢irpmaktan kaginin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda, kek hamurunu yaglanmig ve unlanmis bir kek kalibina dékun.
Kekinizi yaklasik 30-35 dakika kadar pisirin.

Pisip pismedigini kontrol etmek icin bir kiirdan ya da bigak batirarak test edebilirsiniz; eger temiz ¢ikiyorsa
kekiniz pismis demektir.

Kek firndayken, i1slak harcinizi hazirlamak i¢in bir sos tenceresinde siit, kahve ve toz sekeri bir araya getirin.
Karigimi orta ateste kaynatin ve seker tamamen eriyene kadar karigtirin.

Kaynamaya bagladiktan sonra 1-2 dakika daha pisirin, ardindan ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Kek pisip soguduktan sonra, kalibindan ¢ikarin ve dilimleyin.

Kek dilimlerini servis tabagina yerlestirin.

Soguyan islak harci, kek dilimlerinin Gzerine gezdirin.

Kekin her yerinin islanmasini saglamak igin dikkatlice dékun.

Islak kekin lezzetinin tam olarak ortaya ¢ikmasi igin en az 1-2 saat dinlenmesini bekleyin.

Bu slrecte kek, i1slak harci tamamen emecektir.

Dinlenen keki dilimleyip, isterseniz Uizerine kakao veya hindistancevizi serpistirerek servis yapabilirsiniz.
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