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KAHVELI ISLAK KEK

3 yumurta

2 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

2 yemek kasi§i tereyagi
2 yemek kasigi kakao

1 su bardag@i findik

2 yemek kasigi damla ¢ikolata
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Sosu icin:

4 yemek kasigi kahve

1 su bardagi su

1 yemek kasigdi toz seker

Yumurta ile sekeri mikserle ¢irparak tarife baglayin. Ardindan sut ve tereyagdini ekleyin ¢cirpmaya devam edin.
Kakao, kabartma tozu, vanilyayi elekten gecirip kek harcina ekleyin. En son damla ¢ikolata ve ¢ekilmis findig
koyup spatula ile karigtirin. Yagladiginiz kek kalibina kek harcini bosaltin. 180 derecelik firinda yaklasik 40
dakika pisirin. Kiirdan ile kontrol ederek iginin pistiginden emin olun. Bu sirada kahve sosu hazirlayin. Kahve, su
ve sekeri karistirin, pisen kekin Gizerine ddkin. Stinger gibi sosu ¢ekmeli. Dilimleyerek servis edebilirsiniz.
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