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KAHVELI HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

1 cay bardagi un

1 paket misir nisastasi

1 adet yumurta

3 corba kasiJi kakao

1 kahve fincani sogumus Turk kahvesi
1 paket kabartma tozu

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 su bardag seker

4 corba kasig hindistancevizi

3 corba kagsiJi vishe regeli ve su

Bir kabin icine misir nigsastasi ve 1 ¢ay bardagi unu karistirin. igine kakao ve seker ekleyip harmanlayin.
Tereyagini, yumurtay! elinizi biraz zorlaya zorlayarak yogurun. Kahveyi ve igine diger kalan malzemeleri ekleyip
hamur haline getirin. Bu hamurdan ceviz biytikligiinde pargalar alip yuvarlayin yaglanmig unlanmis tepsiye
dizin. Onceden isitilmig firinda 200 derecede 10 dakika pisirin. Firlndan alip sulandiriimig recelle bulayin.
Sonrada Hindistan cevizi serpin. Servis tabaklarina alip sogumaya birakin.
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