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KAHVELİ FLAN
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3 çorba kaşığı hazır kahve
4 çorba kaşığı toz şeker
2,5 su bardağı süt
4 adet yumurta
2 adet yumurta sarısı
Yarım çay kaşığı safran
Karamel:
8 çorba kaşığı toz şeker

Fırınınızı 170 derecede ısıtın. Karamel için şekeri bir tavaya koyup, kahverengileşip eriyene kadar pişirin. Fırına
dayanıklı servis kaplarının dibine hazırladığın karameli paylaştırın. İyice donması için bekleyin. Ayrı bir
tencerede, sütü ve toz şekeri kaynatıp kahve ve safranı ilave edin. Süt ılıklaşınca yumurtaları kırın ve çırpıcıyla
karıştırın. Hazırlanan sütü servis kaselerine paylaştırın. Fırın kaplarınızı, fırın tepsisine yerleştirin. Kapların
yarısına kadar sıcak suyla doldurun. Üzeri kızarana kadar yaklaşık 35 dakika pişirin. Soğuyunca buzdolabında 4
saat bekletin. Servis tabaklarına kalıpları ters çevirerek boşaltıp servis yapın.
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