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KAHVELI FLAN

https://www.posta.com.tr

3 corba kasigi hazir kahve
4 corba kasigi toz seker
2,5 su bardagi sit

4 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi
Yarim cay kasigi safran
Karamel:

8 corba kasi§i toz seker

Firninizi 170 derecede isitin. Karamel igin sekeri bir tavaya koyup, kahverengilesip eriyene kadar pisirin. Firina
dayanikli servis kaplarinin dibine hazirladigin karameli paylastirin. lyice donmasi i¢in bekleyin. Ayri bir
tencerede, siti ve toz sekeri kaynatip kahve ve safrani ilave edin. Sut iliklaginca yumurtalari kirin ve ¢irpiciyla
karigtinin. Hazirlanan sGtl servis kaselerine paylagtirin. Firin kaplarinizi, firin tepsisine yerlegtirin. Kaplarin
yarisina kadar sicak suyla doldurun. Uzeri kizarana kadar yaklasik 35 dakika pisirin. Soguyunca buzdolabinda 4
saat bekletin. Servis tabaklarina kaliplari ters gevirerek bogaltip servis yapin.
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