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KAHVELI FINDIKLI VE MANDALINALI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

1 su bardadi findik (kabuksuz)

2 su bardagi un

3/4 su bardagdi toz seker

2 yemek kagsidi ¢ekilmis kahve

1/4 gay kagi§i tuz

1 yemek kasidi rendelenmis mandalina kabugu
45 kahve ¢ekirdegi

210 gr soguk tereyagi

1.5 cay kasi@i vanilya

Un, findik, seker ve tuzu mutfak robotunun haznesine alip un haline gelene kadar ¢ekin. Gekilmis kahveyi ve
rendelenmis mandalina kabugunu ekleyip isleme devam edin. Ardindan ufak pargalara bdldiguniz soguk
tereyaQi parcalarini ekleyip mutfak robotunu tekrar calistirin. Ufak bezelye taneleri haline gelene kadar cekmeye
devam edin. Vanilyayi ekleyip hamur robotun bigaklari etrafinda toparlanana kadar devam edin. Hamuru yagl
kagt serili bir tepsiye alip elinizle birka¢ kez yogurduktan sonra hamuru ikiye bolin. Buzdolabinda 2 saat
dinlendirin. Firni 6nceden 180 derecede isitin. Hamuru iki par¢a yagli kagit arasinda yarim santim kalinliginda
acarak dilediginiz bir kalipla kesin. Ortalarina birer kahve ¢ekirdegini hafifce bastirip sicak firnda 14-16 dakika
pisirin. Kurabiyeleri firindan aldiktan sonra kurabiyelerin soguyup biraz daha katilasmasini bekleyin. Servis

yapin.
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