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KAHVELI FINDIKLI KEK

Malzeme

- 200 g Sana yagi

- 3 adet yumurta

- 1 su bardagi yogurt

- 1,5 su bardadi pudra sekeri

- 4 yemek kasigi granule hazir kahve
- 1 su bardagi iri ¢ekilmis findik

- 2 su bardag sut

- 2 su barda@i damla ¢ikolata veya rende sutsuz ¢ikolata
- 3,5 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1 tath kasigi zencefil

- 1 paket vanilya

- 1 tath kagigi targin

- Uzeri Igin:

- Pudra sekeri

Hazirlanisi

Kuguk bir kdsenin igerisinde granile hazir kahve ve sitl iyice karigtiriniz.

Derin bir kdsenin icerisinde, sekeri ve yumurtalari krema kivamina gelene kadar ¢irpiniz. Daha sonra igine oda
sicakhginda yumusattiginiz Sana yagini ve vanilyayi ilave edip, ¢irpmaya devam edin.

Kek harci krema kivamina geldikten sonra igine yodurdu, sutli kahveyi, zencefili, ekleyip, karistirin. Bir stizge¢
yardimi ile unu, kabartma tozunu ve tarcini eleyerek ilave edip, karigtirin.

Kek harcinin yarisini Sivi Sana ile yagladiginiz kek kalibina dékiintz.harcin Gizerine iri ¢ekilmis findidi ve damla
cikolatalari serpip, kalan kek harcini (izerine koyup, kagigin sirti ile yavagca harcin Gzerini dizeltin.

Keki, Onceden 185 derecede isittiginiz firnda 35-40 dak. Pisirin.

Pisen keki kalibinda 15 dak. Bekletip, soguttuktan sonra servis tabagina ters gevirip, iyice soguttuktan sonra
Uzerine bir stizge¢ yardimi ile pudra sekeri serpip, servis ediniz.

ML® Kahveli Kek icin tiklayin
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