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KAHVELI DONDURMALI TARTOLET

2 su bardagi un

100 gram tereyagi

1 yumurta

2 yemek kagidi pudra sekeri
Yarim paket kabartma tozu
Dondurma igin:

1 dlgu sut receli

1 kutu st kremasi (200 mililitre) veya sutiin kaymagi
1 su bardag st

1 yemek kagigi kuru Tiirk kahvesi
Uzeri igin:

Nar

Hamur i¢in unu karistirma kabina alin. Pudra sekerini ve kabartma tozunu ekleyerek karistirin. Ortasina oda
sicakliginda yumusamis tereyagini koyun. Uzerine yumurtayi kirin. Ortadaki sivilar karigtirarak ve kenardan un
alarak hamuru yogurun. Ele yapismayan bir hamur elde edin. Tart6let kaliplarini yaglayin ve iglerine birer parca
tart hamurundan koyun. Hamurun igine bastirarak kalibin seklini almasini saglayin. Iglerini bog birakarak firin
tepsisine dizin. Onceden isitilmis 180 derecelik firnda pisirin.

Dondurma i¢in soguk kremayi derin bir kabin igerisinde kabarana dek ¢irpin. Kabaran kremanin igerisine st ve
sUt recelini de ilave ederek karistirin. Ardindan kahveyi ekleyin ve iyice karigtirin. Hazirladiginiz karigimi,
dayanikl bir kaba aktarin ve agzini kapatin. Kabi, dondurucuya koyun. Dondurma katilagsmaya bagladiktan
sonra birka¢ kez daha karigtirin. 5-6 saat buzlukta beklettikten sonra nar taneleri ile susleyerek servis yapin.
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