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KAHVELI COREK

2 adet yumurta

1 tath kasidi granll kahve

1 su bardagi su

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu
Yarim paket margarin
Alabildigi kadar un

ici icin:

Marmelat

Kahve suyun iginde eritilir. Yogurma kabina aktarilir. Uzerine yumurta, 1 adet yumurtanin beyazi, eritilmis
sogutulmus margarin, pudra sekeri ve kabartma tozu eklenir, parmak uclariyla kanistirilir. Sonra ele yapismayan
kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur. Hamur 20 dakika dinlendirilir. Sonra ceviz kadar parcalar alinir. Elle
biraz acilir. Ortasina marmelat konur, yukari dogru toplanir, yuvarlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine ayrilan
yumurta sarisi surtlir. 185 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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