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KAHVELİ ÇİKOLATALI KEK

2 su bardağı un
1 su bardağı tatlandırıcı
1 çay bardağı kakao
1,5 paket kabartma tozu
1,5 çay kaşığı karbonat
1 tutam tuz
1,5 su bardağı süt
Yarım çay bardağı ayçiçekyağı
2 yumurta (hafifçe çırpılmış)
1 paket vanilya
1 su bardağı sıcak filtre kahve (veya Nescafe ile hazırlanmış)

Fırın 180°C ısıtılır ve kalıp hafifçe yağlanarak bekletilir. Büyük bir kalıpta un, tatlandırıcı, kabartma tozu,
karbonat, kakao ve tuz karıştırılır. Ayrı küçük bir kaba süt, yağ, yumurtalar, vanilya ve kahve konup karıştırılır. Bu
karışıma unlu karışım eklenir yavaşça düşük hızdaki mikser ile 2 dakika daha karıştırılır. Hamur hazır kalıba
dökülüp önceden ısıtılmış fırında 180°C�de 35 dakika fırınlanır. Fırından çıkartılıp soğutulur.

© lezzetler.com tarif no:128548 • adı:Kahveli Çikolatalı Kek • gönderen:numara • indirme tarihi:19.04.2024 - 12:18

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kahveli-cikolatali-kek-vt94890
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kahveli-cikolatali-kek-128548.jpg
http://www.tcpdf.org

