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KAHVELI CEVIZLI CIKOLATALI PARFE

2 Paket Krem Santi

3 Paket Kakaolu Piknik Biskdvi
1 Adet Yumurta

1 Turk Kahvesi Fincani Seker
2 Tatl Kasigi Granil Kahve

1 Su Bardagi Ceviz

2 Su Bardagi Sut

50 gr erimis margarin

Biskuvileri ve cevizleri kirin.

1,5 su bardagi sut ile krem gantiyi ¢irparak, hazirlayin.

Yarim su bardagi sutlin i¢cinde de kahveyi eritin.

Yumurta ve sekeri, seker eriyip karisim beyazlayincaya kadar ¢irpin. (sekerin daha ¢cabuk erimesi i¢in, kabinizin
altina sicak su dolu bagka bir kap koyup, ¢irpabilirsiniz)

Sekerli yumurtay, stli kahveyi, erimis margarini, biskivi ve cevizleri, krem santi ile birlestirin, iyice karistirin.
Baton kek kalibi yada ¢ok blylk olmamak sartiyla, arzu ettiginiz bir borcamin tabanina iki kat strech film serin.
Karigimi kaba bogaltin. Uzerini de strech film ile kapatin.

Buzdolabinda 2 yada 3 saat beklettikten sonra, buzluga kaldirin.
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