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KAHVELI BROWNIE CUPCAKE

1 tath kasidi Turk kahvesi

3 paket (80&apos;er gramlik) bitter cikolata
125 gram tereyagi

1 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

1 su bardagi un

1 paket vanilya

I¢ Dolgusu Igin:

4 yemek kasigi ¢ikolatal findik kremasi

1 yemek kagigi kavrulmusg gekirdek kahve
Uzeri Igin:

1 tath kasidi Turk kahvesi

1 paket (200 ml) krema

2 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢cikolata
2 paket (80&apos;er gramlik) sitll gikolata
1 su bardag fistik ezmesi

Sislemek igin:

1 tath kasidi Turk kahvesi

1 yemek kasigi kavrulmus ¢ekirdek kahve

Cikolatalarr iri parcalar seklinde kirip tereyag ile birlikte benmari usulli eritin. Toz seker ve yumurtalari bir kaba
alip malzeme iki kati biiytiklige erigene kadar ¢irpin. Uzerine gikolatall karigimi ekleyip karigtirin. Turk kahvesi,
un ve vanilyay ekleyin. Karisimi muffin kaliplarina paylastirin. Onceden isitiimis 165 derece firinda 25 dakika
pisirin. Firindan alin ve soguduktan sonra orta kismini gay kasidi ile bir parmak genisliginde oyun. Gikolatali
findik kremasi ve gekirdek kahveyi karigtirip iglerine doldurun. Diger taraftan tzeri icin kremay! kiigUk bir kaba
alip kaynama noktasina gelene kadar isitin. Igine kuicUk parcalar halinde kiriimig ¢ikolata ilave edin ve eriyene
kadar karistirin. Tirk kahvesi ve fistik ezmesi ekleyip mikserle ¢irpin. Sogumasi igin buzdolabina alin. Daha
sonra yildiz u¢ takilmis sikma torbasina alip muffinlerin Gizerine sikin. Cekirdek kahve ve toz kahve serperek
servis yapin.
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