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KAHVELI BONFILE

10 adet bonfile

Marine igin:

4 shot espresso

2 yemek kagsigi kahve cekirdegi
Bir yemek kasidi karabiber

1 su bardagi sivi yag

Bir tutam tuz

Mantarl sos igin:

1 kilogram kultlr mantari

2 adet kuru sogan

2 paket krema shot espresso
Siviyag

Karabiber

Tuz

Tane kahveleri ve tane karabiberleri cok az déverek butlin malzemeyi karigtirin.
Etleri de ekleyin ve marine igin yaklagik 40 dakika bekletin.

Sogani yemeklik dograyip sote edin.

Yemeklik dogradiginiz mantarlari ekleyin ve sote etmeye devam edin.

Ardindan tuz, tane karabiber ve kremay! ekleyin.

Krema azaldijinda espressoyu ekleyip altini kapatin.

Oda i1sisindaki eti duman ¢gikmaya baslayan sicakliktaki tavaya birakin.

Yiksek ateste bir tarafini mihtrledikten sonra tavadaki bos alana tersini gevirin.
Diger tarafini da yuksek ateste muhurledikten sonra altini biraz kisip ¢evire gevire pigirin.
Pistikten sonra Gizerine mantar sosu da ilave edin.

Servis esnasinda tane kahve ile siisleyebilirsiniz.
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