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KAHVELI BITTER GIKOLATALI BISKUVI

2 yemek kagidi TUrk kahvesi

1 su bardagi toz seker

1 adet yumurta

1 paket oda sicakliinda tereyag
1 paket vanilya

Aldigr kadar un

Uzeri icin:

1 paket tarcinl dekor sekeri

200 gram bitter ¢ikolata

Oda sicakhiginda yumusatiimis tereyagi, yumurta, toz seker, vanilya, kahve ve 2 su barda@i unu genis bir kaba
alarak yogurun. Kulak memesi kivaminda ele yapismayacak bir hamur elde edene kadar yogurmaya devam
edin. Hamur kivama geldiginde kabin i¢cinde blyuk bir beze yapin ve portakal buytkluginde parcalar kopararak
mutfak tezgahinin Gzerinde merdane yardimi ile yarim santimetre kaliniginda agin.

Firnni 200 dereceye ayarlayin ve isitin. Varsa kurabiye kaliplariyla yoksa ¢ay bardagi yardimi ile bisklvilere sekil
verin ve pisirme kagdidi serilmis firin tepsisine dizin. Bisklviler iyice pisene kadar yaklagik 15-20 dakika firinlayin.
Pisen biskuvileri tepside sogumaya birakin.

Gikolatay: kiiguik pargalara ayirin ve benmari usuli eritin. Tepsideki biskivilerin izerine stisleme sekeri serpin.
Erimig cikolatayi cay kasidi ya da tahta bir cubuk yardimi ile biskdvilerin Gzerine serpin.

Gikolatalarin donmasi igin biskivileri 10-15 dakika buzdolabinda bekletin ve servis yapin.
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