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KAHVELI BISKUVILER

https://torku.com.tr

3,5 Su Bardagi Un

1 Cay Kasigi Kabartma Tozu

2 Corba Kasigi Kakao

1 Tath Kagig Turk Kahvesi

1 Su Barda@i Torku Pudra Seker
1 Paket Vanilya

1 Yumurta

Yarim Su Bardag@i Torku Sit

Kuru malzemeyi bir kapta harmanlayin. Ortasini havuz gibi acip yumurta, sit ve eritiimis ik yagd ekleyin ve
karistirin. Kulak memesi kivaminda bir hamur halini alana kadar yogurun.

Hamuru buzdolabinda 20 dakika sogutun. Hafif unlanmig zeminde merdane ile 3mm kalinlikta a¢in. Kare kare
kesip yagdh kagit serilmis firin tepsisine araliklarla dizin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firnda 20 dakika
pisirin. Soguyunca Uzerlerine pudra seker, kahveyle karisik kakao serperek kahvenin yaninda servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:174084 « adi:Kahveli Biskiviler « génderen:gdil « indirme tarihi:12.05.2024 - 02:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kahveli-biskuvi-vt95139
https://torku.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kahveli-biskuviler-174084.jpg
http://www.tcpdf.org

