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KAHVELİ BİSKÜVİ

125 gr tereyağı
1 yumurta
100 gr esmer şeker
2 çorba kaşığı granül kahve
1 çorba kaşığı sıcak su
185 gr un
75 gr hazır kek unu
Üzeri için:
25 soyulmuş yarım ceviz
1 çorba kaşığı pudra şeker
1 paket bitter (80 gr) çikolata

Oda sıcaklığında yumuşatılmış tereyağını mikserle çırpın. şeker ve yumurtayı ilave edip pürüzsüz bir kıvam elde
edin. Kahveyi 1 çorba kaşığı sıcak suda eritin ve yumurtalı karışıma ekleyip tekrar karıştırın. Unları eleyip
karışıma ilave edin. Pürüzsüz bir kıvam elde edinceye kadar yoğurun. Hamura top şekli verip folyoya sarın ve
buzdolabında 1 saat bekletin. Yarım santim kalınlığında bütün bir hamur açın. Bisküvi kalıplarıyla kesip yağlı
kağıt serili fırın tepsisine dizin. Üzerlerine yarımşar ceviz yerleştirerek hafifçe bastırın. 200 dere- ceye ayarlı
fırında pişirin. Fırından alıp ızgara tel üzerinde soğumaya bırakın. Bitter çikolatayı benmari usülü eritin. Pudra
şekerini tel bir süzgece alıp bisküvilerin üzerine eleyerek serpiştirin. Bisküvilerin yarısını teker teker çikolataya
batırıp tel ızgara üzerine alın. Kalan bisküvilere de aynı işlemi uygulayın.

© lezzetler.com tarif no:128936 • adı:Kahveli Bisküvi • gönderen:Saadet • indirme tarihi:17.04.2024 - 02:16

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kahveli-biskuvi-vt95139
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kahveli-biskuvi-128936.jpg
http://www.tcpdf.org

