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KAHVELI BISKUVI

125 gr tereyag

1 yumurta

100 gr esmer seker

2 corba kagsigi grandil kahve
1 corba kasigi sicak su

185 grun

75 gr hazir kek unu

Uzeri igin:

25 soyulmus yarim ceviz

1 ¢orba kasidi pudra seker
1 paket bitter (80 gr) ¢ikolata

Oda sicakliginda yumusatiimis tereyagini mikserle ¢irpin. seker ve yumurtayi ilave edip purtizstiz bir kivam elde
edin. Kahveyi 1 ¢orba kasigi sicak suda eritin ve yumurtali karisima ekleyip tekrar karigtirin. Unlari eleyip
karisima ilave edin. Purtizstiz bir kivam elde edinceye kadar yogurun. Hamura top sekli verip folyoya sarin ve
buzdolabinda 1 saat bekletin. Yarim santim kalinliginda buittin bir hamur agin. Biskdivi kaliplariyla kesip yagl
kagit serili firin tepsisine dizin. Uzerlerine yarimsar ceviz yerlestirerek hafif¢ce bastirin. 200 dere- ceye ayarli
firnda pisirin. Firndan alip 1zgara tel lizerinde sogumaya birakin. Bitter ¢ikolatay benmari ustild eritin. Pudra
sekerini tel bir stizgece alip biskuvilerin tizerine eleyerek serpistirin. Biskdivilerin yarisini teker teker ¢ikolataya
batirip tel 1zgara tizerine alin. Kalan biskdvilere de ayni igslemi uygulayin.
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