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KAHVE SOZLUGU

Double Espresso - Hem kahvesi, hem suyu iki 6l¢U konularak hazirlanan ve blyuk fincanda igilen espressodur.
Ristretto - Espresso ile ayni sekilde, ayni miktar kahveyle ama yarim 6l¢i su ile hazirlanir. Daha kivamli ve
keskin olur; diinyanin en sert kahvesi sayilir; espresso fincani ile igilir.

Cappuccino - Gok gugli bir espressonun Uzerine krema ilave edilerek yapilir. En Uste, rendelenmis gikolata
veya kakao eklenir; blyUk fincanda igilir.

Irish Coffee - Cappucino gibi hazirlanir. Kremanin Uzerine tercihen rendelenmis ¢ikolata ekilir; uzun bardakta,
sicak olarak igilir. )

Caffe Mocha - Espressoya ¢ikolata ve buhardan gegirilmis sit ilave edilerek hazirlanir. Uzerine krema ve
rendelenmis cikolata eklenir; uzun bardaklarda sicak olarak igilir.

Cafe Frape - Soduk icilen cafe lattedir.

Americano - Normal hazirlanmig espressoya, sonradan, biyik bir fincani dolduracak kadar sicak su eklenerek
yapilir ve biyik fincanlarda igilir.

French Press - Pistonlu bir tur tel filtrenin, 6zel cam bir kapta, sicak su ile karistiriimis kahvenin tzerinden
gecirilmesi ile elde edilen kahve taridir; buyuk fincanlarla igilir.

Filtre Kahve - Ozel bir makinede, belirli bir kalinlikta ¢gekilmis ve kagit filtreye konmus bir kahvenin tzerinden
sicak su gegirerek hazirlanan sizme kahvedir; blylk fincanlarda veya "mug'larda igilir.
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