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KAHVE SOSLU ZERDECALLI HURMALI TART

125 gr margarin

1 su bardagi un

1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 tutam tuz

200 ml sut kremasi

1 cay kasigi ucuyla zerdecal
200 gr bagdat hurmasi

2 yemek kagidi turk kahvesi
1 tath kasidi tozseker

1 fincan su

Tart hamurunun malzemelerini birbirine karistirn. Hamuru 20 dakika dinlendirin. Dinlenen hamuru tart kalibina
yerlestirin ve delikler agin. 180 derecelik firinda 15 dakika pisirin. Sit kremasina zerdegali katip mikser ile ¢irpin.
Turk kahvesini bir bardak su ve seker ile pigirin. Pigen tartin icine sit kremali ve zerdecalli karigimi katip,
Uzerine bagdat hurmalarini dizin ve Turk kahvesini gezdirin. Firinda 5 dakika bekletip, sicak servis ediniz.
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