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KAHVE SOSLU PANNA COTTA

1 tath kasidi toz jelatin
Yarim ¢ay bardagi sut
1.5 su bardagi krema

3 yemek kasigi toz seker
1 paket vanilya

4 yemek kagigr margarin
Uzeri igin :

1 su bardag sicak su

4 yemek kasigi toz seker
1 yemek kasigi granll kahve
1 tath kasidi toz jelatin

Siite margarin ve jelatini ilave edip karistirin ve 2-3 dakika bekletin.

Sos tenceresine krema ve toz sekeri alip orta ateste kaynamaya birakin.

Kuguk baloncuklar ¢gitkmaya baglayinca jelatinli sitl yavasca ekleyip karigtirin.
Vanilyay! da ilave edip sUrekli karigtirin.

Karigimi suyla islatiimig bardaklara paylastirin.

Oda sicakhigina gelince (izerini 6rterek buzdolabina alin ve en az 2-3 saat bekletin.

Uzeri igin, kahve, su ve sekeri bir cezvede isitin. Jelatinin (izerine sicak suyu ekleyin. Yumusayinca cezveye

ilave edip, eriyinceye kadar karigtirin.

lininca panna cotta[?llarin Gizerine bir cm kalinhiginda paylastirin ve donuncaya kadar buzdolabinda bekletin.

Servis yapin.
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