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KAHVE SOSLU IRMIKLI PUDING

4 kisilik Gerekli malzeme:

2 su bardagi sit

1 ¢corba kasigi su

Yaklasik br su bardagi ince irmik
1 cay bardagdi toz seker

3 adet yumurta

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 tath kasidi toz kakao

1 tath kasidi rendelenmis ¢ikolata
Yarim paket vanilya

Yarim ¢ay kasigi tar¢in

1 ¢corba kasigi galeta unu

Kahve sosu icin:

1 cay fincani sicak su

1,5 tath kasigi neskafe

Yarim gay fincani taze krema

2 yumurta sarisi

1 tath kasidi esmer un

1 corba kasigi sut

Sat, su, seker, minik dogranmis tereyagi, bir tutam tuz, tarcin ve vanilyay: ¢ift tabanl bir ¢elik tencereye alip
karistinin. Orta ateste karistirarak pisirin. Kaynama baslayinca irmidi hemen ilave edin ve mikserle topaksiz
olana dek karigtinin. Strekli kanigtirarak 20 dakika kisik ateste pisirin. Atesten alip, ilinmaya birakin. Yumurta
sarilarini tek tek ilave edin. Piitiirsiiz bir karigim elde edinceye kadar karigtirin.

Elde ettiginiz kremayi ikiye bdlin. llkine kakao ve rendelenmis ¢ikolata ilave edip iyice karistirin. Kar halinde
¢cirpilmis yumurta aklarinin yarisini vanilyall kremaya, kalani ¢ikolatali pudinge ekleyin.

Isiya dayanikli 4 kiigUk kaseyi yaglayip galeta unu serpin. Her birine iki renkli kremay! esit olarak ilave edin. 180
dereceye ayarlanmis firinda yaklasik 30 dakika benmari usull pisirin.

Kahve sosunu hazirlamak icin; su ile kahveyi kiiguk bir tencerede eritip sekeri ekleyin. Seker eriyene dek isitip
iinmaya birakin. Yumurta sarilarini tek tek ilave ederek mikserle kdpUk kdpuk olana dek karistirin. Kremayi
ekleyip birkag¢ dakika pisirin. Unu sttle karistirip kahveli sosa ekleyin. Sirekli karigtirarak kisik ateste
koyulasana dek pisirin. Kahve sosu ilininca servis tabaklarina paylastirin. Kasede pisirdiginiz pudingleri ters
cevirerek sosun Uzerine yerlegtirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:18044 « adi:Kahve Soslu Irmikli Puding « génderen:ahsen « indirme tarihi:01.04.2025 - 00:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kahve-soslu-irmikli-puding-vt13552
http://www.tcpdf.org

