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KAHVE SOSLU DANA MADALYON (MEKSIKA)

(MEDAGLIONI DE FILETO CAFETAL)

Malzemeler (4 kigilik)

600 gr. dana bonfile

2 yemek kasigi granil kahve
2 yemek kasigi krema

50 gr. tereyadi

2 yemek kasigi un

1 cay bardagi sit

1 su bardagi kemik suyu
tuz,

biber

Yapiligi

Dana bonfileyi esit parcalara béliin. Bonfileyi, pirzola demiri yardimiyla yassi hale getirin. Uzerine tuz ve biber
serpip, 1zgarada pigirin. Ayri bir kapta tereyagi, un, sut, krema ve kemik suyunu karigtirip sos elde edin. Daha
sonra sosa granul kahveyi ekleyin. Ve tabaga yerlestirdiginiz madalyonlarin Gzerine sosu dékin. Tabagi,
haslanmis mevsim sebzeleriyle sUsleyip, servis yapabilirsiniz.
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