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KAHVE SOSLU CIKOLATALI ISLAK KEK

200 gr yumusak margarin

1 su bardagi tozseker

125 grun

125 gr misir nisastasi

1 paket kabartma tozu

2 yemek kasi§i dolusu kakao (50 gr)

4 adet yumurta (oda sicakliyinda beklemis olmalr)
1 su barda@i dolusu ¢ekilmis findik (150 gr)
100 gr bitter ¢ikolata

1 Kahve sosu igin;

1 yemek kasigi dolusu grandl kahve

1 su bardag sicak su

1 yemek kasigi tozseker

Oda sicakliginda yumusamig olan margarin derin bir kaba aktarilir. Uzerine tozseker eklenip mikserin yiiksek
devriyle krema kivamina gelip beyazlasincaya kadar, 4-5 dakika ¢irpilir.

Sirasiyla un, misir nisastasi, kabartma tozu ve kakao ilave edilip oda sicakliginda bekleyen yumurtalar kirilir.
Tahta bir kasik ya da plastik spatulayla karistirilip yumurtalar malzemeye iyice yedirilir. _

Son olarak, ¢ekilmis findik ici ve keskin bir bigakla kiiglk parcalara ayriimig ¢ikolata ilave edilir. Istenirse bitter
cikolata yerine yarim su bardadi damla ¢ikolata da kullanilabilir.

Hamur iyice karigtirilip 25-30 santim ¢apinda yaglanmis bir firin kabina aktarilir.

Kek 5 dakika 6énceden 175 dereceye ayarlanmis firinda 45-50 dakika kadar pisirilip ¢ikarilir. lik hale gelmesi
beklendikten sonra bir kiirdan 1-2 yerinden batirilip ¢ikarilir. Béylece Gzerine dékulecek sosu daha iyi gekmesi
saglanir.

Kahve sosunun hazirlanmasi igin; neskafe ve tozseker sicak suyun i¢ine aktarilip karistirilir. Hazirlanan sos
kekin Uzerine gezdirilir ve kek dilimlenerek servise sunulur.
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