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KAHVE SERBETLI KURABIYE

2 adet yumurta

125 gr. margarin

1 cay bardagi siviyag
3/4 su bardagi seker

3 yemek kasigi kakao
1 paket kabartma tozu
aldigi kadar un

2 su bardagi sut

2 kahve fincani seker
1 kahve fincani un

1/2 paket labne peyniri
1 su bardag sicak su
2 yemek kasigi nescafe
3 yemek kasigi seker
80 gr. beyaz cikolata
172 paket krema

1 yemek kasigi kakao

Krema icin sut, seker ve unu karigtirarak pisirin. Birkag dakika kaynadiktan sonra altini kapayin iinmaya birakin.
Hamur igin yumurta, sivi yag ve sekeri karigtirin. Sekerin erimesini sadlayin. margarin, un, kabartma tozu ve
kakaoyu ilave edin. Yumusak bir hamur yodurun. Birden katilagsmamasi i¢in unu yavas yavas ekleyin. Hamuru
20 dakika dinlendirin.

Bu sirada ilinan kremaya labne peynirini ekleyerek mikser ile ¢irpin. Daha sonra iyice sogumasi icin dolapta
bekletin.

Serbet igin sicak su, nescafe ve sekeri karigtirin. Bir kenarda sogumaya birakin. _

Dinlenmis hamurdan elinize ceviz blyutkliginde hamur alin. Hamurun igini diizgtince oyun. Igine 1 ¢ay kasig
krema koyun ve agzini blzerek kapatin. Ters gevirerek yagdh kagit serili tepsiye dizin.

180 dereceye 1sinmis firinda 15-20 dakika pisirin. Kurabiyeler ¢catlamadan firindan alin. Sicak kurabiyeleri soguk
serbete batirip ¢ikarin. Ve tekrar yadh kagit serili tepsiye, yani yerine koyun.

Beyaz cikolatayr benmari usull eritin. Bunun igin isiya dayanikli bir kasenin icine gikolatalar kirin. Kaseyi kaynar
su dolu bir kabin igine oturtun. Gikolata iyice eriyince yarim paket kremay! ekleyin ve karistirin.

Kurabiyelerin tzerine ikiser kasik beyaz ¢ikolata dokin. Veya kurabiyeleri erimig ¢ikolataya batirin. Yine tepsinin
icinde dolapta 2 saat sogumaya birakin.

Dolaptan aldiginiz kurabiyelerin Gzerine tel sizgegle kakao serpin ve servis tabagdina alarak servis edin.
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