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KAHVE RECELLI BURGU BOREK

Rizgar Sinbdl

1 su barda@i oda sicakliinda sit

1 su bardagi su

1/2 (yanm) su bardagi zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

1 paket toz maya

6 su bardagi un

2 corba kagsigi seker

Yeteri kadar surulebilir ¢ikolatall kahveli regel

Hamur icin maya seker ve sitl bir kaseye alip hafifce karigtinin. 1 su bardagi oda sicakliginda sit, 2 ¢orba
kasigi seker, geri kalan malzemeleri de ekleyin ve yogurun. 2 saat mayalanmaya birakin. 1 su bardagi su 1/2
(Yarnim) su bardagi zeytinyag, 1 tath kasigi tuz, 1 paket toz maya, 6 su bardagdi unu ilave edip yogurun.
Hamurun havasini alip yaglanmig tezgaha alin. Merdane yardimiyla dikdértgen sekilde agin. Bir yarisina
sUrdlebilir kahve regelini iyice sUrln, diger yarisinda ise bir bicak yardimiyla ince ince enine seritler olusturun.
Hamuru recelli ve genis olan tarafindan baslayarak rulo haline getirin. Yaglanmis yuvarlak kek kalibina hamuru
alin ve 20 dakika daha mayalandirin. Uzerine yumurta sarisi stir(ip 6nceden isitilmig 180 derecelik firnda 20
dakika pisirin.

T

© lezzetler.com tarif no:164221 « adi:Kahve Regelli Burgu Bérek « gonderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:06.04.2025 - 16:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kahve-recelli-burgu-borek-vt115793
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kahve-recelli-burgu-borek-164221.jpg
http://www.tcpdf.org

