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KAHVE KREMALI KEK

1 Su Bardag st

1 Paket kakao

1 Su Bardag toz seker

1 Paket vanilya

2 Adet yumurta

4 Yemek kasigi sivi yag

1 Paket kabartma tozu

3 Su Bardagi un

Kremasi Igin:

Yarim su bardagi su

2,5 su bardagi sit

1 yemek kasidi granll kahve
Yarim su bardagi toz seker
1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi nisasta

1 paket krem santi

Keki i¢in yumurtalarla sekeri iyice ¢irpin, daha sonra igine sivi yag ve st ilave edip karistirin. Unu, kakaoyu,
vanilyay! ve kabartma tozunu eleyin. Unlu karisimi yumurtalara azar azar ilave edip karistirin, ardindan hamuru
yaglayip unladiginiz kek kalibina bogaltin. Keki énceden isitiimis 180 dereceli firinda pisirin. Kremasi icin
tencerede 1,5 su bardadi sutd, nisastayi, unu ve sekeri kisik ateste pisirmeye baslayin. Kahveyi suda eritip
tencerenin icine ilave edin. Krema koyu bir kivama gelince ocaktan alin ve sogumaya birakin. Ayri bir yerde
kalan sGt ile krem santiyi hazirlayin. Krema santiyi soguyan kremanin igine ekleyip iyice karistirin. Kremayi
soguyan kekin tzerine surlp servis yapin.
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